AUDIT a g

CORK&SCAEW  GORK&SGCAHAEW

I z EVI EW Q1 January - March 2025

Kitchen Department

Y

Quality Assurance

Department of Quality, Health, and Safety Environment

Thursday, July 24t 2025 R THE UNTON GROUP
2025




Apa yang akan dibahas

hari ini?

OUTLINE

S,

Pemaparan Skor
Audit Per Outlet

Periode Januari—Maret 2025 '

Pemaparan Skor
dan Issue Per

Kategori

Periode Januari — Maret 2025.

Rekomendasi

Rekomendasi tim QHSE
agar tidak terjadi temuan

berulang

Diskusi

Sesi diskusi, jika ada
pertanyaan atau masukan,

monggo! ' .



Skor Audit Departemen KITCHEN

BRAND SCORE RATA-RATA
JANUARI 2025 FEBRUARI 2025 MARET 2025 IHEsEtatiEy

CORK&SCREW — Country Club 81 84 73 79,3

CORK&SCREW - Pacific Place 89 N/A N/A 89

OUTLET RATA-RATA (PER BULAN)

CORK&SCREW JANUARI 2025 FEBRUARI 2025 MARET 2025
85 34 /3



CORK&ESCREW
— Pacific Place

Personal Hygiene and Safety

JANUARI 2025

100

FEBRUARI 2025

MARET 2025




CORK&ESCREW
— Pacific Place




CORK&ESCREW
— Pacific Place




CORK&ESCREW
— Pacific Place

Bangunan dan Sekitarnya

JANUARI 2025

94

— —

MARET 2025



CORK&ESCREW
— Pacific Place

JANUARI 2025

100

FEBRUARI 2025

MARET 2025




Dokumentasi
Temuan




CORK&ESCREW
— Pacific Place

Produdt t
Produgn Date :

Expire Dat 3

Produk BB 24/12/2024 (audit dilakukan tgl 28/01/2025) Labeling produk belum konsisten (pengadaan dan kelengkapan informasi)




CORK&ESCREW
— Pacific Place

Terdapat peralatan yang sudah berkarat, tetapi masih

disimpan dan penempatannya digabung dengan peralatan
yvang dalam kondisi standar




CORK&ESCREW
— Pacific Place

Bangunan dan Sekitarnya

Terdapat lampu yang dalam keadaan mati di

area produksi




CORK&ESCREW
—Country Club

JANUARI 2025

86

86

MARET 2025

86

Personal Hygiene and Safety

>
Staff menggunakan perhiasan atau jam tangan saat bekerja
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CORK&ESCREW
—Country Club

S —

Penylmpanan dan penggunaan produk tidak FIFO atau FEFO

e —

Produk disimpan tidak dalam kondisi tertutup

MARET 2025

62




CORK&ESCREW
—Country Club

Equipment, Tools, and Utensils

JANUARI 2025

33

" ——

MARET 2025

FEBRUARI 2025

67/



CORK&ESCREW
—Country Club

Bangunan dan Sekitarnya

JANUARI 2025

94

o
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MARET 2025

94



CORK&ESCREW
—Country Club




Dokumentasi
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CORK&ESCREW
— Country Club

Personal Hygiene and Safety
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Tidak menggunakan seragam saat bekerja Menggunakan jam tangan saat bekerja




CORK&ESCREW
—Country Club
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Keju yang ditempatkan di chiller drawer

e Labeling belum konsisten Produk disimpan dalam kondisi terbuka
dalam kondisi berjamur




CORK&ESCREW
— Country Club

Fresh milk ED 26/03/25 terlebih dahulu digunakan
Produk ED th 2023 dan 2024 daripada ED 12/03/25 (audit dilakukan tgl
11/03/25)

Penempatan produk di lantai (tanpa ada alas palette
atau rubber mat)




ORK&ESCREW
—Country Club

Equipment, Tools, and Utensils

Chiller dalam kondisi kotor (terdapat bekas darah dari produk)

Baut chiller dalam kondisi |




CORK&ESCREW
— Country Club

Bangunan dan Sekitarnya

Terdapat lampu di ruang produksi dalam kondiis mati Kolong dry store dalam kondisi sangat kotor



CORK&ESCREW
—Country Club

. Pengisian form monitoring suhu belum konsisten
. Jarang ditemukan form monitoring suhu di area butcher (tim butcher

selaku PIC beberapa equipment untuk pengisian form monitoring
suhu)




Temuan paling Bany

Personal
Hygiene and
Safety

« Staff menggunakan
aksesoris atau jam
tangan saat bekerja

Product

Labeling produk belum
konsisten

Produk yang disimpan
atau digunakan telah turun
mutu (segi fisik maupun
telah melewati ED/BB)
Penempatan produk
langsung di lantai

Equipment,
Tools, and

Utensils

Utensil disimpan tidak dalam
kondisi bersih/kering/hygiene
Equipment yang digunakan
tidak dalam kondisi bersih
atau standar, atau tidak
dapat berfungsi dengan baik

Sekitarnya

Area kerja (termasuk kolong)
dalom kondisi kotor

Administrasi

Pengisian form monitoring suhu
belum konsisten




Rekomendasi

Bangunan dan
sekitarnya

Kolong area kerja (termasuk kolong
dry store belakang) perlu dilakukan

pembersihan secara berkala

Product

Sebelum melakukan proses produksi, mohon double
check expired date produk sebelum digunakan
Gunakan momen inventory untuk melakukan sortasi
(seleksi) produk. Bulan berikutnya -> produk2 yang
disimpan dalam kondisi layak konsumsi

Produk yang digunakan untuk waktu tertentu (mis:
produk untuk event) apabila tidak digunakan kembali,
mohon penempatannya dipisahkan dengan barang
yang digunakan secara regular (diletakkan pada satu
wadah khusus)

Labeling produk harus diperbaharui sesuai dengan
kondisi aktual produk. Label -> identitas produk, dapat
mempermudah pelacakan (tracing) apabila terjadi hal-
hal yang tidak diinginkan

Penempatan produk perlu diatur dengan baik, agar
FIFO/FEFO berjalan dengan lancar

Harap menutup (wrapping) kemasan atau wadah
produk terlebih dahulu, sebelum disimpan di walk in
chiller

Equipment, Tools, and
Utensils

Mohon untuk membersihkan equipment (terutama
chiller meat) secara berkala, produk meat dapat
diletakkan di dalam GN pan agar darah dari
produk meat tersebut tidak tumpah dan

mengotori chiller
Peralatan yang tidak digunakan -> ditempatkan

pada satu wadah khusus -> penempatannya

dipisahkan dari peralatan yang masih digunakan.
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Accessories of Food Handlers and Restaurant Staff as a Source

6O ony for Food Contamination stamhylococcas
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Google Scholar citation report With the popularity of the culinary society and the new role of the cooks as media icons, some of the good practices of correct
Citations : 339 hygiene for items such as the working uniform are being underestimated. This study demonstrates the bacterial load of some
accessories (rings, tattoos, watches, etc.) as sources of cross-contamination for foods. The purpose of this article is to reinforce
one of the basics of food safety such removal of personal accessories as a means of; the good practices of hygiene in food
handlers. In line with this purpose, samples from gastronomy sciences students were collected as representative of a culinary
work environment. Sampling process was done through a swab collection method from accessories such as piercings, rings,
: bracelets, earrings, necklaces, (and recently done tattoos) unremoved while developing culinary skills in risk of food cross-
n st s i e contamination, either cooking or waiting tables. After the maintenance of 10-1 and 10-2 sample dilutions for 48 hours in culture

T conditions, the results showed a clear count of Enterobacteriaceae, and Staphylococcus in these accessories and even, some

e R colonies of Escherichia Coli were detected in some of these handler samples as an indicator of fecal contamination. In the light of

M o | | | || these results, it is shown the importance of maintaining hygienic dress code in those professional practices that involve any kind
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Journal of Food: Microbiology, Safety &
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Google Scholar report
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of food contact in a culinary environment.

Qualty aszoszment of utBoal vaiuo and satory of deront maat n 2 B Ovvw S, Frel On

Hasilnya adalah bakteri Enterobactericeae dan Staphylococcus terlihat dan terhitung dengan jelas pada aksesoris tersebut,
Sumber: longdom.org bahkan terdeteksi juga bakteri Escherichia coli yang merupakan indicator dari kontaminasi fecal (feses)
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